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Maturitní okruhy z předmětu Hotelový provoz 

Školní rok 2026/27 
1.​ Hotelnictví 

2.​ Hotel 

3.​ Podnikání v hotelnictví 

4.​ Hotelový management 

5.​ Hotelový marketing  

6.​ Hotelový marketing – marketingový mix 

7.​ Personální úsek hotelu 

8.​ Ubytovací úsek hotelu – front office 

9.​ Ubytovací úsek hotelu – housekeeping 

10.​Stravovací úsek hotelu 

11.​Stravovací úsek hotelu – výrobní středisko  

12.​Stravovací úsek hotelu – odbytové středisko  

13.​Stravovací úsek hotelu – organizace banketu 

14.​Společensko-zábavní střediska 

15.​Nápojová gastronomie – káva  

16.​Nápojová gastronomie – tiché víno 

17.​Nápojová gastronomie – pivo 

18.​Nápojová gastronomie – lihoviny  

19.​Nákupní a skladovací činnost  

20.​Kontrola 

21.​Ostatní služby – směnárenské služby 

22.​Ostatní služby – MICE  

23.​Ostatní služby – wellness, lázeňství a SPA 

24.​Ostatní služby – volný čas, animační služby 

25.​Technický úsek hotelu 

 
V Praze 23. září 2026​                               Vypracovaly: Mgr. Petra Nečasová a Bc. Eliška Luňáková 

​ ​ ​ ​ ​        Schválila:  

 

 

STŘEDNÍ ŠKOLA HOTELNICTVÍ                   ​ tel.:    ​ +420 281 012 111 ​    Bankovní spojení: 1312081/ 0100 
A GASTRONOMIE ​ e-mail:​ sekretariat@hotelova-skola.cz​ IČ: 49615378, DIČ: CZ49615378 
SČMSD PRAHA, S. R. O.​ web:​ www.hotelova-skola.cz​ ​ zapsaná v obchodním rejstříku, vedeném 
Slavětínská 82​ IZO:​ 110380339​ Městským soudem v Praze, v oddíle C, vložce 21169 
190 14 Praha 9 - Klánovice​  
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